ZOMER SPECIALS
Cocktail van het moment
Aperol Spritz

Badhuys Bries

Assiette de Mer

NY Shell Steak
Beyond Burger \@t!a%

BADHUYS




ROOKVRIJ TERRAS

ONTBUT

i
{

VOEDSELALLERGENEN

Voedselallergenen kunnen aanwezig zijn in bepaalde ingrediénten. Heeft u een allergie? Meld het ons!

ONTBUJT GESERVEERD TUSSEN 10,00 EN 11.30 ©

Kids onthijt 12,50
Croissant, broodjes, hartig en zoet beleg,

jus d'orange of appelsap

Badhuys ontbhijt 17,50

Verse broodjes, croissant, yoghurt met fruit,
ham, kaas, spiegeleitje, boter, jam, koffie of thee
BN Verse jus + Glas Prosecco 8,50

Watermeloen salade 9,00
Meloen, munt, walnoot

Granola howl 8,75

Yoghurt, granola, banaan, cranberry,
chiazaad, kokos

Uitsmijter va. 12,50
Ham, kaas en/of spek va.

Ei benedict 12,50
Ham, toast, gepocheerd ei, Hollandaisesaus

Ei florentine 12,50

Spinazie, toast, gepocheerd ei, Hollandaisesaus

3 IN JULI EN AUGUSTUS ZIJN W1J OM 09.00 UUR GEOPEND

vegetarisch vegan

ZONNEBRANDPAAL

TAARTEN EN GEBAK

Cranberry gehak
Appeltaart

Yellow velvettaart
Chocolade- cremetaart
Aardbei- cheesecake

Framboos- chocoladetaart

GLUTEN VRIJ

Slagroom

XL KOEKEN UIT EIGEN OVEN

Framboos en witte chocolade

Triple chocolate

DIRECT DOOR NAAR
ONZE DRANKIJES?

4,75
9,90
9,15
6,00
9,15

6,00

0,75

4,00
4,00



LUNCH

TE BESTELLEN VAN 11.30 - 16.00

SCHELP & SCHAAL
OESTERS - FINES CLAIRES

De Fine de Claire-oester wordt gekweekt in de Franse Cha-
rentes Maritimes, rond de stad Marennes. De Fines de Claires
worden na de kweek geraffineerd en verhuizen daarvoor naar
zogenaamde ‘Claires’. Dit zijn natuurlijke oesterputten, vaak
oude zoutpannen met brak water. Hier verblijven ze mini-
maal 3 weken tot maximaal 3 maanden. De Fines de Claires
worden in de oesterputten voller en vleziger, fijner van smaak
en minder zout. Ook worden ze schoner, door herhaaldelijke
verversing met vers water. Hierdoor blijft er minder zand en
klei in de oester.

Fines de Claires
met citroen en sjalot vinaigrette

per stuk 4,75

TIP!

Stokbrood 5,50
Met Franse gezouten boter

OESTERS - SPECIALES GEAY

Spéciales Geay vereist een kweek van drie jaren. Het eerste
jaar als larve, het tweede en derde jaar in de kweekparken in
zee bij Utah Beach (Noord Normandig). Nadat de oesters zijn
gecontroleerd op dikte en ronding worden ze geplaatst in de
claires van Marennes-Oléron in de regio Charente-Maritime.
Hier blijft de oester enkele maanden en hier ontwikkeld de

Spéciales Geay de bijzondere balans tussen zoet en zout. De

oester is zacht en krokant tegelijk en heeft een fijne ziltigheid.

Geay per stuk 5,00
met citroen en sjalot vinaigrette

PLATTE OESTERS -

AFHANKELIJK VAN SEIZOEN

De platte oester is een langzame groeier die zich niet eenvou-
dig voortplant. Door de trage groei heeft de oester veel tijd
om de smaken van de zee volledig op te nemen. En dat proef
jel Wij selecteren enkel oesters die boordevol smaak zitten
en goed gevuld zijn, je hebt hiermee daarom een product van
uitstekende klasse.

Platte oester
met citroen en sjalot vinaigrette

per stuk 5,00

Verse mosselen 16,50

In schelp gebakken, knoflook, citroen,
tijm, witte wijnsaus, brood

vegetarisch vegan

Pasta vongole 24,50

Verse spaghetti, in schelp gebakken
vongole, rode peper, knoflook, peterselie,
witte wijn, kerstomaat

Gekookte reuzen garnalen op ijs 6 st. ... 16,50
Geserveerd met citroen, knoflook- en cocktailsaus

Assiette de Mer 42,50

Fines de Claires-, Geay- en platte oesters (3x2),
3 reuzengarnalen, vongole, mosselen.
Geserveerd met brood, citroen, sjalot- rode wijn
vinaigrette en cocktailsaus

VOEDSELALLERGENEN

Voedselallergenen kunnen aanwezig zijn in bepaalde ingrediénten. Heeft u een allergie? Meld het ons!



Er is een reden dat de smashburger door velen tot de allerlekkerste burger wordt benoemd. Door de burger op de
grillplaat te ‘smashen’ krijg je een groter oppervlak en in elk geval geen keurige ronde burger. Hierdoor ontstaat
een knapperige buitenkant en een ‘juicy’ binnenkant. Bovendien zorgt het directe contact met de hete plaat voor

een snelle garing en intense smaak.

Onze smashburger wordt geserveerd met friet, koolsla en gefrituurde uienringen.

FOCACCIA SANDWICHES Runder-smashburger < 22,50
Van de plancha, met olijfolie en zeezout Gegrilde black bun, dubbele runderburger,
bacon, tomaat, augurk, barbecuesaus
Gegrilde courgette en avocado 14,50
) . o . . The Beyond burger 22,50
Hiittenkase, pijnboompitten, zaden, . _ _
oedroogde rode peper Gegrilde red bun, gekarameliseerde ui , tomaat,
augurk, barbecuesaus, ijshergsla, friet en ketchup
Prosciutto en pecorino 16,50
Pistache, roomkaas, veldsla, knoflookolie
SOEPEN MAALTIDSALADES
Carpaccio 16,50 Geserveerd met ovenvers stokbrood SCHOON STRAND
Pestomayanaise, rucola, parmezaanse kaas, ) Caesar salade 15,50
gemengde pitten en zaden Strandkrabben bisque 11,50 Romeinse sla, gekookt ei, knoflook crouton,
Noordzee vis, cognac Parmezaanse kaas, caesardressing, ansjovis
Caprese 15,50 Keuze uit:
Verse mozzarella, zongedroogde cherrytomaat, Loete aardappel- kokossoep 9,00 - Kippendij 5,50
rucola, pesto, olijf Kokosmelk, wortel, knoflook, - Falafel 5,00
~ fenegriek, zoete aardappel - Gemarineerde Yellowfin 12,50
Tonijnsalade 14,75 tonijn van de plancha
Appel, kappertjes, tonijn, augurk en verse kruiden
KLASSIEKERS Nigoise salade 26,50
Gerookte zalm 17,50 Aardappel met schil, oliif, haricots verts, tomaat,
Lente-ui, bieslook, creme fraiche, venkel, Kroketten 12,50 komkommer, rode ui, franse dressing,

limoen, groente chips

vegetarisch vegan

Twee stuks, geserveerd met mosterd
en brood van Bakkerij Westers, keuze uit:
* Rundvlees - Groenten

Uitsmijter v.a. 12,50
Ham, kaas en/of spek

Kippendij saté 250 gram 22,50
Atjar, krokante ui, verse friet

en gemengde salade

Paella ‘t Badhuys 24,50

Saffraanrijst, calamaris, mossel, gamba,
doperwt, paprika

geschroeide Yellowfin tonijn, ei




Knoflook-kaas pinsella

Met zeezout uit de steenoven, geserveerd met aioli

Stokbrood

Met Franse gezouten boter
+ Supplement Serranoham 6,00

Gyoza dim sum

Gestoomd en geserveerd met lente ui,

zwarte sesam, chilisaus

Vegan hitterballen
6 stuks, geserveerd met mosterd

Rundvlees bitterballen
Geserveerd met mosterd

Kaas en worst
Grillworst en beemsterkaas

BORREI.KAART

11.30-22.00
1,50 Calamaris-ringen
Geserveerd met aioli
5,50 Vegetarische mini loempia’s

8 Stuks geserveerd met chilisaus

Gemengd bittergarnituur
9,00 12 Stuks, gemengd bittergarnituur

Mozzarella sticks

8 Stuks, geserveerd met pittige saus

9,00

Gefrituurde garnalen mix
9 Stuks diverse gefrituurde garnalen snacks

4 stuks 4,50 ,
8 stuks 9,00 Nacho’s

Cheddar, tomatensalsa, jalapefio, guacamole

8, 0 0 GLUTEN VRIJ

11,00

9,00

12,00

10,00

12,00

13,00

DINERKAART

GESERVEERD VAN 17.00 - 22.00

Knoflook-kaas pinsella 1,50
Met zeezout uit de steenoven, geserveerd met aioli

Stokbrood 5,50

Met Franse gezouten boter
+ Supplement Serranoham 6,00

VOORGERECHTEN

Caprese Panzanella 15,00

Buffelmozzarella, rode ui, vinaigrette,
pruimtomaat met honing, geroosterd brood

Tonijn tartaar 17,50

Gepekelde watermeloen, Yellowfin tonijn, kruidige
papadum, cashew, avocado, ingelegde radijs,
sriracha mayonaise

Rundercarpaccio 16,00
Pestomayonaise, rucola, pittenmix, Alde Fryske kaas

Verse mosselen 16,50

In schelp gebakken, knoflook, citroen, tijm,
witte wijn saus, brood

Gekookte reuzen garnalen op ijs 16,50
Geserveerd met citroen, knoflook en cocktail saus

Geroosterde peen 14,50
en granaatappel

Zaden, hummus, kruiden, pitten, kikkererwt,
knoflookolie, flatbread, granaatappel

vegetarisch vegan

SOEPEN

Geserveerd met ovenvers stokbrood

Strandkrabben bisque 11,50
Noordzee vis, cognac

Loete aardappel- kokossoep 9,00
Kokosmelk, wortel, knoflook, fenegriek, zoete aardappel

SCHELP & SCHAAL
OESTERS - FINES CLAIRES

Voor omschrijving zie pag. 4

Fines de Claires per stuk 4,75

met citroen en sjalot vinaigrette

OESTERS - SPECIALES GEAY

Voor omschrijving zie pag. 4

Geay per stuk 5,00
met citroen en sjalot vinaigrette

PLATTE OESTERS -

AFHANKELIJK VAN SEIZOEN

Voor omschrijving zie pag. 4

Platte oester per stuk 5,00

met citroen en sjalot vinaigrette

Verse mosselen 16,50

In schelp gebakken, knoflook, citroen,
tijm, witte wijnsaus, brood



Pasta vongole 24,50

Verse spaghetti, in schelp gebakken
vongole, rode peper, knoflook, peterselie,
witte wijn, kerstomaat

Gekookte reuzen garnalen op ijs 6 st. ... 16,50
Geserveerd met citroen, knoflook- en cocktailsaus

Assiette de Mer 42,50

Fines de Claires-, Geay- en platte oesters (3x2),
3 reuzengarnalen, vongole, mosselen.
Geserveerd met brood, citroen, sjalot- rode wijn
vinaigrette en cocktailsaus

WiJ ZOEKEN JOU!

MAALTIJDSALADES

Caesar salade 15,50

Romeinse sla, gekookt ei, knoflook crouton,

Parmezaanse kaas, caesardressing, ansjovis

Keuze uit:

* Kippendij 5,50

- Falafel 5,00

- Gemarineerde Yellowfin 12,50
tonijn van de plancha

Nigoise salade 26,50

Aardappel met schil, olijf, haricots verts, tomaat,

komkommer, rode ui, franse dressing,
geschroeide Yellowfin tonijn, ei

VERS UIT DE STEENOVEN

Pizza zucchini é chili

Saus van courgette, limoen rasp, rode peper,
mozzarella, pijnboompitten, gegrilde artisjok

Pizza caprino é spinaci
Tomatensaus, mozzarella, spinazie,
gekarameliseerde rode ui, geitenkaas

Pizza Caprese

Tomatensaus, mozzarella, zongedroogde tomaat,
basilicum, buffel mozzarella, knoflookolie

Pizza Prosciutto

Tomatensaus, mozzarella, prosciutto, rucola,
Parmezaanse kaas

Pizza pollo

Tomatensaus, mozzarella, gekruide kippendij,
harbecuesaus, champignon, paprika

Gambaretti

Tomatensaus, mozzarella, gamba’s, rode peper,
rode ui, rucola

Glutenvrije pizzabodem

19,75

19,75

19,75

19,75

19,75

21,50

+1,50

Vegan mozzarella

KINDERKAART

vegetarisch vegan

+2,90




VLEESGERECHTEN

VAN DE ROBATA HOUTSKOOL GRILL

GESERVEERD MET CHIMICHURRI, KNOFLOOKSAUS, KOOLSLA, FRIET, MAYONAISE

NY Shell Steak 350 gram

Badhuys dry-aged entrecote met bot,
21 dagen gerijpt in onze dry-aged kast

Gemarineerde coquelet 450 gram

Heel geserveerd met geroosterde groenten
en yoghurt-knoflooksaus met munt

Barbecue runder short- rib 250 gram

Zuid Amerikaans, langzaam gegaard,
bbg kruiden, gemarineerde bospeen

BRUILOFTEN, PARTIJEN
EN BEDRIJFSFEESTEN

28,50

Surf “‘n Turf 180 gram 32,50
Black Angus biefstuk met twee

gemarineerde reuzen garnalen, asperge,

krokante uienring

Tournedos 180 gram 38,50

Nederlands rund, shiitake paddenstoel,
groene asperge

Huisgemarineerde spare ribs 450 gram . 27,50

Langzaam gegaard in barbecue marinade,
lente ui, zoete pinda, uienring

Kippendij saté 250 gram 23,50

Atjar, krokante ui, verse friet
en gemengde salade

Voedselallergenen kunnen aanwezig zijn in bepaalde
ingrediénten. Heeft u een allergie? Meld het ons!

Er is een reden dat de smashbhurger door velen tot
de allerlekkerste burger wordt benoemd. Door de
burger op de grillplaat te ‘smashen’ krijg je een
groter oppervlak en in elk geval geen keurige ronde
burger. Hierdoor ontstaat een knapperige buiten-
kant en een ‘juicy’ binnenkant. Bovendien zorgt het
directe contact met de hete plaat voor een snelle
garing en intense smaak.

Onze smashburger wordt geserveerd met friet,
koolsla en gefrituurde uienringen.

Runder- smashburger 22,50

Gegrilde black bun, dubbele runderburger,
hacon, tomaat, augurk, barbecuesaus

VIS VAN DE PLANCHA

Geserveerd met friet en mayonaise

Hele zeebaars 29,50

Waterkerssalade, antiboise van paprika en
tomaat, geroosterde rozemarijn aardappel

Paella ‘t Badhuys 24,50

Saffraanrijst, calamaris, mossel, gamba,
doperwt, paprika

Kabeljauwfilet 26,50

Korst van groene kruiden, saffraansaus,
geglaceerde wortel, groenten chips

Pasta vongole 24,50

Verse spaghetti, in schelp gebakken vongole, rode peper,
knoflook, peterselie, witte wijn, kerstomaat

VEGAN

Zie 00k het kopje pizza’s voor een aantal
extra vegetarische keuzes

The Beyond burger 22,50

Gegrilde red bun, gekarameliseerde ui,
tomaat, augurk, barbecuesaus, ijshergsla,
friet, ketchup

Linzenpastei 22,50

Pastei van milde linzencurry, tomaten chutney,
salade van geroosterde asperge

Paella 21,00
Saffraanrijst, paprika, doperwt, wortel, cashew

Kijk ook gerust tussen onze pizza’s
voor meer vega en vegan opties!

De vis uit onze kaart komt allemaal uit deze regio.
Met Veltman Vis als onze leverancier, gecertificeerd
met de belangrijkste keurmerken, HACCP,

FSSC 22000, MSC/ASC en Waddengoud, besteden
wij dagelijks veel aandacht aan de kwaliteit van
onze visproducten.

e i :
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vegetarisch vegan



TIP!

Meenemen naar
het strand?

BRIES

Ons eigen biertje!

Neem je eigen beker mee, _
DESSERT 20 bespaar je het milieu Spanish coffee 10,00
én je portemonnee. French coffee 10,00
Aardbeien pavlova 9,75 Heb jij ook een van de 6 wan- Dokkumer coffee 8,00 yr S
met lemon curd delroutes van Expeditie Vliehors Vlielander coffee 8,00
_ _ _ volbracht? Van zo'n vitdagende WA R M E D RAN KEN
Rood fruit, meringue, saus van aardbei, slagroom expeditie over de Vliehors of : ; FRISDRANKEN =
door de Kroon’s polders krijg je ; pRIE
Badhuys sorbet 8,15 trek. KPFHES Coca-Cola 3,75 o
Framboos sorbetijs, seizoensfruit, slagroom, aardbeiensaus Kies iets lekkers uit van onze Wi ;chenkgn Seggfredo c”"a_'c"'a Lero 315
. . koffie. Koffie met liefde Pepsi Cola 3,00
menukaart en trakteer jezelf op een welverdiende 5 )
Mousse van witte chocolade 9,00 maaltijd! voor het ambacht en 00g “Eiy Pepsi Cola Max 3,00
en karamel Benieuwd wat Expeditie Vliehors is? Via Vlieland.site voor de koffiedrinker. Sisi 3,00 I
Krokante banaan, passievrucht ijs kom je alles te weten over Expeditie Vliehors of scan Espresso 2,15 T-up 3,00 BRIES Bier - suikervril, ongefilterd
de QR-Code. Espresso Macchiato 3,00 Ice tea 3,00 - ’
. nyr : : van het lekkerste duinwater - Na-
Creme brillee 3,00 Koffie 3,50 Ice tea green 3,75 tuurlijk gebrouwen op Vlieland
Citroen sorbet, florentine krokant Cappuccino 3,75 Fristi 3.75 Bries i§ ontstaan uit een liefde
Dubbele espresso 5,00 ghocome] 3.75 voor bier, gedronken op stranden
Koffie verkeerd 4.00 Rivell 3’75 in warme oorden. Ter ere van het
’ Ivelia , 5- jarig bestaan van Strandpavil-
TIP! ) ] Latte Macchiato 4,50 Rivella Cranberry 3,75 joen ‘t Badhuys op Vlieland dacht
Sinaasappel- chocolade brownie 9,00 Speculatte 6,50 Ranja 2,00 gigenaar Leon dat het tijd was voor
i : . . gen eigen bier met een knipoog naar
Gebak uit onze taart-vitrine Mango sorbet en gesuikerde noten Fl_at white 4,75 Mineraalwater: Amstel Bright en Cororna, maar dan
Ristretto 2,15 ATl gebrouwen op en met ingrediénten
Haal een schep- of softijsje bij onze ijskraam Dame Blanche 9,00 0,251. 3,00 van Vlieland. Hij zocht contact met
: i Slagroom, chocoladesaus, THEE 0.751. 6,50 Bojan van Brouwerij Fortuna op
schotsen van witte chocolade Vlieland en zo geschiede: een heer-
Illhue:tthee 233 SAPPEN ljk fris bier, zonder toegevoegde
’ Appelsap 275 kaers gergaakt \éan het lekkerste
Gemberthee 4,00 ) uinwater dat er bestaat.
DESSERTW"NEN + Honin Verse jus ‘d orange 5,00 Geniet van de Vlielandse BRIES,
oning 0,50 !
Muscadel Rietvallei Glas 6,50 Tomatensap 4,25 drink het LEKKER KOEL.
7UID-AFRIKA CHOCOLADEMELK
Muscat de Rivesaltes Glas 7,50 Warme Chocomel 3,50
FRANKRIJK Warme Chocomel 4,25 BIEREN o FEVER TREE
i met slagroom Voor onze uitgebreide bierkaart Indian tonic water 5,50
Pedro Ximenez Glas 6,50 W Ch : 150 verwijzen wij je graag naar de Eiderfl . 5 60
SPANJE m:tr:ll}:w ocome ) bierkaart op tafel. _ erflower tonic water ;
FORTUNA VLIELAND g'“ge’ A 5!52
Fortuna Vlieland maakt ambachtelijk inger Beer 5,5
SPECIALE KOFFIES b@er 0p Vlieland met puurduinwater Sicilian lemonade 5,50
Irish coffee 10,00 Ult eigen bron en andere eilander Pink grapefruit 5,50
Italian coffee 10,00 ingrediénten.

vegetarisch vegan



BUBBELS & WIJN

BUBBELS

Veuve Clicquot
FRANKRIJK

Barons de Rothschild
FRANKRIJK

PROSECCO

Di Valdobbiadene
ITALIE

Rosé Spumante Drusian
TALIE

WITTE WIIN PER GLAS
Riesling Dreissigacker - Organic
DUITSLAND

Pinot Grigio Gregoris
ITALIE

Sauvignon Blanc Le Dropt
FRANKRIJK

Chardonnay Les Gres
FRANKRIJK

Apostelhoeve
NEDERLAND

GLAS
16,50

8,50

8,50

1,50

6,00

9,00

5,50

1,50

FLES
99,00

129,00

39,50

39,50

39,50

31,50

21,50

29,50

39,50

ROSE

Mas de Laurier
FRANKRIJK

Chateau Paquette
COTES DE PROVENCE - FRANKRIJK

Aix Roseé
COTES DE PROVENCE - FRANKRIJK

Chateau Miraval Rosé
COTES DE PROVENCE - FRANKRIJK

RODE WIIN PER GLAS

Valpolicella Classico Ripasso
TALIE

Cabernet-Merlot Las Brisas
CHILI

Tempranillo Los Condes
SPANJE

Shiraz Milton Park
AUSTRALIE

Rioja Muga
SPANJE

GLAS
5,50

8,50

8,75

9,15

5,00

6,50

9,50

FLES
29,00

39,50

43,50

99,50

48,50

29,50

21,50

31,50

51,50

ALCOHOLVRIJ

Sparkling Lussory
Verdejo aldea
Tempranillo Lussory

WITTE WLINEN

Verdejo Oro de Castilla
SPANJE

Vouvray Sec - Domaine Champalou
FRANKRIJK

© Grechetto - Colli del Trasimeno
ITALIE

Chardonnay Seghesio
VERENIGDE STATEN

Sancerre Domaine la Rossignole
FRANKRIJK

Poully - Fuisse Vieilles Vignes
FRANKRIJK

Albarino Etiqueta Amber
SPANJE

Viognier Domaine Haut Mourier
FRANKRIJK

Saint-Veran Corsain
FRANKRIJK

Apostelhoeve Muller Thurgau
NEDERLAND

Chardonnay Les Gres
FRANKRIJK

GLAS
6,50
9,90
5,50

FLES
32,50
28,00
28,00

FLES
32,50

52,50

39,50

97,00

41,50

64,50

38,50

30,50

49,50

39,50

29,50

Wist je dat er een echte Vlielander wijn verbouwt
in Italié? De broer van Leon, de eigenaar van dit
mooie strandpaviljoen, heeft een wijngaard in de

provincie Umbrié vlakbij het Trasimeno meer.

De Grechetto druif komt oorspronkelijk uit Grie-
kenland. Na vele eeuwen in Italié wordt het als

een authentiek druivenras beschouwd. De druiven
worden voornamelijk geteeld in de Regio’s Umbrié
en Lazio. Grechetto wijnen hebben delicate aroma’s
van fruit, peer en appel, gedroogd fruit, hazelnoot,

ananas, banaan, kiwi en grapefruit.

RODE WIJNEN

Bardolino Classico Vigne Alte
ITALIE

Carmenere Crusero

CHILI

© Rosso - Colli del Trasimeno
ITALIE

Chateauneuf-du-Pape
FRANKRIJK

Spatburgunder trocken Weinolsheim
DUITSLAND

Fleurie
FRANKRIJK

Barolo Massolino
ITALIE

Shiraz Milton Park
AUSTRALIE

Rioja Muga Reserva
SPANJE

FLES
32,50

30,50

39,50

64,50

33,50

40,50

16,50

31,50

91,50




STERKE DRANK COCKTAILS

COGNAGC Port - Kopke 11,50 VODKA Mojito 12,50 Scroppino 9,50
10 years old Bacardi, munt, limoen, sodawater, rietsuiker Vodka, Limoenijs, Prosecco, Room
Martell VS 8,75 Port - Rub 5.50 Smirnoff 5,25 s L. ’ ’ ’
: ort - Ruby ) Fiorito frizzo 10,75 Uskoffie 6.00
Remy I\{Ia.rtm X0 18,75 Port - Tawny 5,25 Grey Goose 8,75 Fiorito limoncello, prosecco, limoen lassicke iskaff ’
Courvoisier VSOP 9,75 Port - White 5,25 GIN e S 9.75 \ ass:Te |Jsooo i/ o
Aperol, prosecco, sinaasappel, bruiswater éa & lea U.U Yo ,
CALVADOS WHISKEY Damrak 5,50 Pornstar Martini 1275 Seedlip spice 0% gin, fever tree
Calvados Busnel VSOP ........ 8,75 Jameson 5,50 Hendricks 8,75 Vanille vodka, passievruchtsap, limoensap, eiwit Cucumber Lemonade 0.0% 8,50
GRAPPA Jack Daniels 1,00 e s Espresso Martini 12,75 Verse komkommer, citroen, suikerwater en bruiswater
_ Talisker 10 11,75 Smirnoff vodka, kahlua, siroop
G_ra[!pa Invecchiata 4,50 Glenkinchie 12 9,75 Whiskey Sour 10,75
Di Pinot Nero 8,15 Cragganmore 12 9,75 Whiskey, rietsuiker, limoen, angosturabitter, eiwit
Di Chardonnay 8,15 Oban 14 14,75 Royal Ice Tea 10,75
LIKEUREN Dalwhinnie 15 1275 Gin, zwarte Ceylonthee, yuzu en perzik
Advocaat 3,75 DR.MOL
L!cor 4?_’ i Strandpaviljoen 't Badhuys
Tia Maria 4,15 steunt graag jonge onder-
Baileys 5,00 nemers én verkleint graag
Kahlua 5,00 de transportheweging van DE VLIELANDSE GIN!
00 wal naar ons mooie eiland
Amaretto S, en vice versa. Wij bestellen
Sambuca 5,00 daarom vanaf heden onze Gin Mare 9,00
Cointreau 6,00 dranken via de nieuwe Hermit 10,50
Grand Marnier 6,00 ‘[:Irle:;:Idse drankenhandel, C()pperhead 12,75
Drambuie 6,00
Frangelico 6,00 R Dr.mol RUM
Limoncello 6,00 - Diplomatico 8,75
Malibu 5,00 Bacardi Superior 4,25
Passoa 5,00 BINNENLANDS Bacardi Black 4,75
Vlielander 4,00
VERSTERKTE WIIN Kruidenbitor vana ? s
Sherry - Dry 5,50 Ketel 1 Jonge Jenever 4,00 ’
Sherry - Medium dry 5,50 Oude jefever 4,00 OVERIG
Martini - Bianco 5,50 Korenwijn 4,50 Pernod 5,50
Martini - Rosso 5,50 Sonnema Berenburg 4,50 Ricard 5 50 Bij grotere drukte en bij wat grotere bestellingen van bewerkelijke cocktails kan het soms wat langer
. Bessenjenever 4,50 . . ’ duren voordat iedereen zijn drankje heeft. Daarom schenken wij cocktails van de tap.
Campari 6,00 ) Jigermeister 4,50
Vieux 4,50 Hierdoor kunnen we je gemakkelijk en snel toffe drankjes van hoge kwaliteit serveren met de

snelheid van een biertje.



BADHUYS

In de zomermaanden, wanneer het zonnetje
volop schijnt, kan je gebruik maken van
onze strandbedjes, windschermen en para-
sols. Voorzie jezelf van een drankje vanuit
de beachbar en strijk gerust neer op een
van onze bedjes. Een van onze medewerkers
komt langs om met u af te rekenen voor
het gehuurde materiaal.

Prijzen:

e Lighed 11,00
e Windscherm ... 11,00
* Parasol

Over jong ondernemerschap gesproken,
lees; ‘Dr. Mol’ op pagina 18, er is bij de
LeeVaert ook nieuw, jong ondernemerschap
aangetreden! Als vanouds weer een vast
Vlielands gezicht achter de bar, wie wil dat
nou niet? Maxim serveert jou je biertjes,
cocktails en pizza’s met veel plezier en is
altijd in voor een praatje of leuke adviezen
over ons mooie eiland.

Je vindt de ZeeVaert middenin de Dorps-
straat. De pizza’s komen uit een echte
pizzaoven, wat zorgt voor een heerlijke,
kenmerkende smaak. Neem plaats aan de
hoge tafels of naast de open keuken. Ook
voor kinderen is er een leuke kinderkaart.
Let wel, na 22.30 is de ZeeVaert voor 18+
en ben je voor borrel en feest aan het juiste
adres. Gin-tonics aan de bar, heerlijke
hiertjes en smakelijke borrelplankjes; een
betere avond is er niet! Zeker van een plek-
je? Reserveer telefonisch via 0562 452 626

OPENINGSTIJDEN
‘t Badhuys is iedere dag
geopend vanaf 10.00 uur

voor onthijt, lunch & diner.

In juli en augustus vanaf
09.00 uur. Onze keuken is
geopend tot 22.00 uur.

‘T BADHUYS
Badweg 6

8899 BV Vlieland

1: 0562 45 1992

E: info@badhuys.com



