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In ‘t Badhuys schenken wij:  

koffie van Douwe Egberts.  
 

Ook eens proeven: Speculatte 
Latte Macchiato van extra Dark Roast  

espressobonen, speculaassiroop, melk, 

slagroom en fryske dumke  

MENUKRANT 

Winter 

2021-2022 

Ontbijt | Lunch | Diner | Wijn | Cocktails | Bites 

Ontbijt: 10.00* - 11.30  

Lunch: 11.30 - 16.00  Diner: 17.00 - 22.00 

*) juli & augustus: 09.00 - 11.30 

Openingstijden 

Wintertips van de chef: 

 

• Verse erwten soep rookworst,  

 verse groenten, spek 
 

• Flatbread  uit eigen steenoven 

• Dutch Weed burger 

• Kreeft 

• Artisjoksalade 

• Flammkuchen  

• Gerookte makreel  

• MRIJ Runderburger  

Werken in ‘t Badhuys? 

Wij zoeken jou! 

Kijk op bladzijde 22 
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Koffie, thee & zoet 
Heel de dag te bestellen 

Voedselallergenen 

Voedselallergenen kunnen aanwezig  

zijn in bepaalde ingrediënten.  

Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

Koffie variaties 
 Espresso 2,75 
 Espresso macchiato 2,75 

 Koffie 3,00 
 Cappuccino 3,25 

 Dubbele espresso 4,75 
 Koffie verkeerd 3,50 
 Latte macchiato  3,75 
 Speculatte (zie blz. 1) 5,00 
 IJskoffie 4,00 
 Met een scheutje % (zie blz. 10) v.a.  6,50 
 

Thee variaties 
 Thee 2,50 
 Muntthee 3,75 
 Gemberthee 3,75 
 

Gebak bij de koffie? zie blz. 3 

Wat staat waar?  blz. 
 

- Koffie, thee, gebak  2 

- Ontbijt  3 

- Lunch   4-5 

- Beachbites  6 

- Diner, voorgerechten 7 

- Diner, vlees– en visgerechten 8 

- Diner, vega   en vegan  9 

- Diner, deserts  10 

- Iets drinken? digestief 11 

  fris & sapjes 12 

  diverse 0% 13 

  sterke drank 13-14 

  wijnen 16-19 

  biertje? 20 

  cocktails 21 

- Informatie vacatures 22 

- Tip: WestCord Hotel De Wadden 23 

- Over ‘t Badhuys 24 
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Badhuys ontbijt 17,50 

 (Di)verse broodjes, croissant,  

 yoghurt met fruit ham, kaas, spiegeleitje,  

 boter, jam, koffie of thee en verse jus 
 

 Uitsmijter v.a.   8,75 
 Ham, kaas en/of spek 
 

 Granola bowl 7,50 
 Yoghurt, granola, banaan, cranberry,  
 chiazaad, kaneel 
 

 American pancakes 7,50 
 Poedersuiker en banaan  

 

Ontbijt 
Geserveerd van 10.00 - 11.30 

 

Weer lekker warm worden? 
 

 Erwten soep  8,50 
 Rookworst, verse groenten, spek 
 

 Warme apfelstrudel 5,50 
 

 Gluhwein 4,75 
  

 Koffies met een scheutje, zie blz. 10  v.a.  6,50 
 

 Bombardino* 7,50 
 

 Warme chocomel 3,00 
 - met slagroom 3,50 
 - met slagroom en rum 5,75 
 

*) Bombardino is een populaire warme drank in de Italiaanse wintersportgebieden. 

Het drankje wordt gemaakt door 1/2  advocaat en 1/2 brandy te mixen.  

 Het wordt warm geserveerd met slagroom erbovenop.    

Gebak 
   

 - Cranberry gebak 4,00

 - Wortel- walnotentaart 4,50 

 - Chocolade-  truffeltaart 5,00 

 - Appeltaart  4,50 

 - Apfelstrüdel uit de oven met vanillesaus  5,75 
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Lunch 
Lunch te bestellen van 11.30 tot 16.00 

 
Uitsmijter va. 8,75 
 Ham, kaas en/of spek  
 

Van Dobben kroketten 
 Twee kroketten met brood en mosterd 
 - Rundvlees  10,50 
 - Groente  10,50 
 

Maaltijdsalade kikkererwt   18,00  
 Griekse salade, couscous, balsamico dressing 
 

Soepen 

 Geserveerd met brood 
 

 Erwtensoep  8,50 
 Rookworst, verse groenten, spek  
 

 Noordzee krabbenbisque   9,50 
 Cognac, Noordzee vis 
 

 Geroosterde tomaat  7,50 
 Gegrilde paprika, basilicum 
 

Flatbread 
 Flatbread  uit eigen steenoven,  
 rozemarijn, zeezout, knoflookolie 
 

 - Gerookte makreel  14,00 
  Gekookt ei, groene asperge,  
  yoghurt- munt, zoet zure groenten 
 

 - Caprese 13,00 
  Buffel mozzarella, olijf, walnoot, basilicum,  
  gedroogde tomaat hangop, rucola 
  + Coppa di Parma + 3,00 
 

 - Vegan 13,00 
  Za’atar, artisjoksalade, olijf, limoen,  
  zeewiersaus, geroosterde noten, avocado 
   
 - Kalfspastrami✓ 15,00  
  Honing- mosterd, gekarameliseerde ui,  
  koolsalade, augurk 
 

✓ Pastrami is een vleeswaar die al dateert uit de tweede helft van de 
19e eeuw. De naam kan in principe worden vertaald als 
‘samengedrukt vlees’, wat verwijst naar de mallen waairn het vlees 
werd gedroogd. Ook pastrami is, net als vele andere vleeswaren, een 
vleeswaar die werd gedroogd ter conservering.  
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Lunch 
Lunch te bestellen van 11.30 tot 16.00 

 

Burgers         
 Geserveerd met huisgemaakte friet en koude sauzen 
 
 Runderburger 19,75 
 Brioche bun, MRIJ- runderburger, bacon,  
 gefrituurde uienringen, tomaat, augurk,  
 chipotle saus   
 
 Dutch Weed burger  22,50                                                                                                        
 Zoetzure komkommer, zeewiersaus,  
 gekarameliseerde ui, tomaat 
 
Schelp & schaal 

 
 Kreeft 
 Geroosterde groene asperge, geroosterde tomaat 
 en limoenmayonaise  
 - Halve kreeft  34,50 
 - Hele kreeft  65,00 
 
 Fine de Claires oesters✓ 6 stuks  26,50 
 Pittige knoflook-sjalot- tomaatdressing  
  
Classics  

 
 Kippendijsate  19,50 
 Atjar, krokante ui, verse friet  
 en gemengde salade 
 
 Huisgemaakte kibbeling  19,50 
 Ravigottesaus, citroen, verse friet  
 en gemengde salade 

✓ Fine de Claires oesters 
 

In tegenstelling tot de Zeeuwse oester worden Franse oesters na de 
kweek vaak geraffineerd. Ze verhuizen daarvoor naar zogenaamde 
“Claires”. Dit zijn vaak oude zoutpannen met brak water. Hierin wor-
den de oesters voller en vleziger, fijner van smaak en minder zout.  
 

De kwaliteit varieert naargelang de tijd die de oesters in zo’n Claire 
doorbrengen. Voordat een oester de naam “Fine de Claire” mag 
dragen  moet deze minstens een maand en maximaal drie maanden 
in een Claire doorbrengen bij een dichtheid van 20 oesters per m2.  
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Geserveerd van 10.00 - 22.00 

 
Flatbread  uit eigen steenoven  6,00 
 Rozemarijn, zeezout, knoflook  
 geserveerd met aioli en yoghurt-munt dip 
 
Iberico ribvingers 12,00 
 Bosui, sesam 
 
Vegan bitterballen  8,00 
 6 stuks , geserveerd met mosterd  
 
Bitterballen  8,00 
 8 Stuks, geserveerd met mosterd  
 
Calamaris ringen   9,00 
 Geserveerd met aïoli 
 
Vegetarische mini loempia’s  9,00 
 6 Stuks geserveerd met chilisaus 
 
Gemengd bittergarnituur   9,50 
 16 Stuks gemengd bittergarnituur 
 
Vegetarische kaasloempia’s  9,50 
 8 Stuks, geserveerd met pittige saus 
 
Gefrituurde garnalen mix  10,00 
 9 Stuks diverse gefrituurde garnalen snacks 
 
Nacho’s 10,00 
 Cheddar, tomatensalsa, jalapeño, guacamole 
 
Badhuys vis plank 15,00 
 Kibbeling, gamba snacks, calamaris,  
 garnaal in aardappel korst, cocktail- en ravigotte saus 
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Diner 
Geserveerd van 17.00 – 22.00 

 

Brood erbij? 
 

Flatbread  uit eigen steenoven  6,00 
 Rozemarijn, zeezout, knoflook  
 geserveerd met aioli en yoghurt-munt dip  
 

Voorgerechten 
 

Flammkuchen   15,50 
 Crème fraîche, ui, geroosterde tomaat,  
 Hollandse garnalen 
 

Gemarineerde knoflook gamba’s   14,00 
Van de plancha 
 Chili, knoflook, tomatenolie, citroen,  
 dragon, vadouvan, hazelnoot 
 

Gele bietensalade   12,50 
 Sinaasappel, hazelnoot, kruidensalade,  
 honing, geitenkaas 
 

Pittige gerookte zalmfilet 14,50 
 Venkelsalade, salsa van olijf, tomatencrumble,  
 dragon mayonnaise 
 

Buffelmozzarella  11,50 
 Verse buffelmozzarella, tomatensalade, 
 knoflook 
 Coppa di  Parma✓   +3,00 
 

Rundercarpaccio 12,50 
 Pestomayonaise, rucola, pijnboompitten,  
 Alde Fryske kaas 
 

Noordzee krabben bisque  9,50 
 Cognac, Noordzee vis 
 

Geroosterde tomatensoep  7,50 
 Gegrilde paprika, basilicum  

✓ Wat is coppa di parma? 

Het is een Italiaanse ham die zoals zijn naam doet vermoeden uit de Parma 

regio komt. Deze ham wordt al sinds de jaren 1600 gemaakt en is DOP 

(Denominazione di Origine Protetta) gecertificeerd, dat is Italiaans voor be-

schermde plek van afkomst. Dit betekent dat alleen hammen die in deze 

regio geproduceerd zijn volgens authentiek recept zich zo mogen noemen. 

Door de luchtvochtigheid in deze regio krijgt hij zijn unieke smaak. 

http://www.italia.it/de/italien-entdecken/emilia-romagna/parma.html
http://www.italia.it/de/italien-entdecken/emilia-romagna/parma.html
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Vleesgerechten 
Van de BBQ smoker & de Robatta Grill✓ 

 
Geserveerd met verse friet en  
mayonaise, maïskolf, uienringen  

 
Smokey Spare Ribs  22,50 
 BBQ saus, uienringen, witte koolsalade 
 

MRIJ Runderburger 200 GR  19,75 
 Brioche bun, MRIJ- runderburger, bacon,  
 gefrituurde uienringen, tomaat, augurk  
 

Creekstone U.S.A.   
Black Angus Rib eye  300 GR  34,50 
 Chimichurri, zwarte knoflookboter 
 

 Rump steak met gamba’s  24,00 
 Chimichurri, zwarte knoflookboter 
 

Roast plateau  28,00 
 Brisket, Merquez worst, spare ribs,  
 braadkip, runderhaas medallion  
 chimichurr, BBQ saus 
 

Visgerechten     

 Geserveerd met verse friet en mayonaise 
 

Hele zeebaars 26,50 
 Citroen, rozemarijn, Fleur de Sel,  
 antiboise van tomaat 
 

Vis plateau  25,00 
 Sliptong, zalm, mossel, zeebaars, pelgamba, 
 seizoensgroenten, mosterd beurre blanc 
 

Kabeljauw filet  23,00 
 Korst van kruiden en pistache,  
 gestoofde  schorseneren, mousseline van krab 

Diner 
Geserveerd van 17.00 – 22.00 

✓ Robata houtskoolgrill  
 

In ‘t Badhuys grillen we op de traditionele manier, niet op een 
gasbrander, maar op een professionele open houtskoolgrill. 
 

Robata grillen leent zich uitstekend voor: vlees, vis, zeevruchten 
en groenten. Er wordt een licht rokerige smaak meegegeven. 
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Vega & Vegan 
 Geserveerd met friet en salade 
 
 Dutch Weed burger   22,50 
 Zoetzure komkommer, zeewier saus,  
 gekarameliseerde ui, tomaat 
 
 Bospaddenstoelentaart  21,50 
 Gruyère, schorseneren chips 
 
Maaltijdsalade kikkererwt  18,00 
 Vegan Griekse salade, couscous,  
 balsamico dressing 
 

Classics  
 
Kippendij saté  19,50 
 Atjar, krokante ui,  
 verse friet en gemengde salade 
 
Huisgemaakte kibbeling    19,50 
 Ravigottesaus, citroen, verse friet  
 en gemengde salade 

Diner 
Geserveerd van 17.00 – 22.00 

MRIJ Runderburger 
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Desserts 
Geserveerd van 17.00 – 22.00 

 

Magnum van stoofpeer   9,00 
 Witte chocolade room, koffie crumble,  
 karamel fudge 
 
Apfelstrüdel  8,00 
 Vanille roomijs, slagroom, kaneelsuiker 
 
Brownie  8,50 
 Mango sorbet, vijg en gesuikerde noten 
 
Dame blanche 8,50 
 Slagroom, chocoladesaus,  
 schotsen van witte chocolade 
 
Chocolade moulleux  9,50 
 Witte chocolade ijs, karamel - pinda crunch,  
 dulce de leche 
 

Of kijk bij de schepijskraam! 

Fiorito Limoncello  
is een echte premium limoncello, een Italiaanse alcoholische 

drank, met een alcoholpercentage rond de 30%. 

De drank wordt handgemaakt van biologische citroenen en 

heeft hierdoor een milde zachte smaak.  

De limoncello word nog steeds gemaakt volgens het authen-

tieke familierecept.  

✓ 

Speciale koffie met een scheutje % 

 Irish coffee 7,50 

 Italian coffee 7,50 

 Spanish coffee 7,50 

 French coffee 7,50 

 Dokkumer coffee 6,50 

 Vlieland coffee 6,50 

https://nl.wikipedia.org/wiki/Roomijs
https://nl.wikipedia.org/wiki/Ijslepel
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Digestief 
Heel de dag te bestellen 

Cognacje als dessert?  

Zie blz. 14 

Versterkte wijn 

Versterkte wijn is wijn die met alcohol wordt versterkt. Vroe-

ger wist men dat een hoger alcoholpercentage de houdbaar-

heid verbeterde, vooral voor het lange scheepstransport. 

Alcoholpercentages liggen bij deze wijnen boven de 15%. 

Zoete wijnen worden vaak gedronken bij een nagerecht of 

het natafelen.  

De droge varianten worden ook wel als aperitief gedronken. 

 

 Sherry  - dry  4,00 

  - medium dry  4,00 

 Martini  - Bianco  4,00 

  - Rosso  4,00 

 Campari   4,50 

 Port - Kopke Colheita 2004 8,00 

  - Kopke Colheita  1998 10,50 

  - Kopke Colheita  1989 12,50 

  - Ruby  4,00 

  - Tawny  4,00 

  - White  4,00 

 Advocaat 3,50 

 Licor 43 4,50 

 Tia Maria 4,50 

 Baileys 4,50 

 Kahlua 4,50 

 Amaretto 4,50 

 Sambuca 4,50 

 Cointreau 5,25 

 Grand Marnier 5,25 

 Drambuie 5,25 

 Frangelico 5,25 

 Limoncello ✓ 5,25 

 

Likeuren 

https://nl.wikipedia.org/wiki/Wijn
https://nl.wikipedia.org/wiki/Ethanol
https://nl.wikipedia.org/wiki/Nagerecht
https://nl.wikipedia.org/wiki/Aperitief
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Frisdranken 
  

 Klassiekers  

 Coca Cola  0,2 l. 3,00 

 Pepsi Cola  0,2 l. 2,75  

 Cassis   3,00 

 Sisi  2,75 

 7-up  2,75 

 Bitter lemon   3,00 

 Ice tea  2,75 

 Ice tea green  3,00 

 Fristi  3,00 

 Chocomel  3,00 

 Ranja  1,75 

 Dubbel Frisss  3,00 
 

Gezondere keuzes 
  

 Sappen 

 - Appelsap  2,75 

 - Verse jus d' orange  3,50 

 - Tomatensap  3,00 

 - Druivensap  3,00 

 - Mineraalwater: Marie-Stella Maris ✓ 

   Plat of bruisend: 0,75 l. 6,50

  0,25 l. 3,00 

 - Coca Cola light  0,2 l. 3,00 

 - Pepsi Max   0,2 l. 2,75    

 - Rivella  3,00 

 - Rivella Cranberry  3,00 

 - Melk  2,00 

 - Karnemelk  2,00 

Frisdrank & Sapjes 
0% 

*) De gebalanceerde samenstelling van de minera-

len, in zowel de platte als bruisende variant, maakt 

dit mineraalwater geschikt bij elke maaltijd, of ge-

woon als gezonde dorstlesser tussendoor. Marie-

Stella-Maris natuurlijk mineraalwater wordt gebot-

teld in Duitsland, vlakbij de grens met Nederland. 

✓ 
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Bier 0% 

 Heineken 0,0% 3,50 

 Wieckse witte  0,0% 4,00 

 Affligem Blond  0,0% 4,25 

 Affligem Belgisch wit  0,0% 4,25 

 Brand IPA  0,0%  4,25 

Alcoholvrije cocktails 
 

 Sea & T 7,00 
 Seedlip spice 0% gin, fever tree 
  

 Virgin Moscow mule 6,50 
 Ginger beer, limoen, munt, 7- up 

Ontstaan uit onvrede over de kwaliteit van de mixers/
frisdranken zijn oprichter Charles Rolls en Tim Warrilow de 
wereld over gereisd op zoek naar de beste ingrediënten voor 
hun premium tonic. Zuivere kinine uit de Kongo, bittere si-
naasappelolie uit Tanzania en bronwater uit Groot Brittannië 
vormen de basis van deze frisse tonic. Gemaakt om te mixen 
met mooie gins maar ook puur een ware beleving ● 

TONICWATER 
 

 Indian tonic water  

 Mediterranean tonic water  

 Elderflower tonic water  

 Ginger ale  

 Ginger beer  
€ 3,75 

Alcoholvrije wijn  
 Glas  Fles 
 Bubbels uit Spanje 
 Sparkling Lussory 6,50 32,50 
 

 Wit uit Duitsland 
 Chardonnay Vini Vici 4,75 22,50 
 

 Rood uit Spanje 
 Tempranillo Lussory 5,00 22,50 

Diverse drankjes 
0% 
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Sterke  drank 

 

Wijndistillaten  
 

Cognac 

 Martell  VS 6,50 

 Remy Martin  VSOP 8,50 

 Remy Martin  XO 16,50 

 Courvoisier  VSOP 8,50 

 Courvoisier  VS 6,50 
 

Armagnac 

 Janneau Armagnac  8,50 

 Bas Armagnac Goudoulin1975 12,50 
 

Calvados 

 Calvados  Busnel  VSOP 7,50 

 Calvados  du Domfrontais1989 12,50 
 

Grappa  

 Grappa Invecchiata  4,75 

 Di Pinot Nero  8,50 

 Di Chardonnay  8,50 

 Di Traminer  8,50 

 Di Merlot  8,50 

 Di Moscato  8,50 

 

Binnenlands 
 

 Vlielander kruidenbitter 3,50 
 Ketel 1 Jonge Jenever 3,50 
 Oude Jenever 3,50 
 Sonnema Berenburg 3,00 
 Bessenjenever 3,00 
 Vieux 3,00 
  

Wijnen per glas: Wit, 

mousserend, zoet, rood 

en rosé; zie blz. 16.  
 

0%: Bubbels, rood of wit  

zie blz. 13 

Digestief zie blz 11 

Een digestief is een drankje dat na de 

maaltijd gedronken wordt en dat de spijs-

vertering bevordert. 
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Sterke  drank 

 

Buitenlands  
 

Whiskey 
 Jameson 4,75 
 Famous Grouse 4,75 
 Johnny Walker Red 4,75 
 Johnny Walker Black 8,50 
 Jack Daniels 7,00 
 Talisker  10 8,50 
 Glenkinchie  12 8,50 
 Cragganmore  12 8,50 
 Oban  14 11,50 
 Dalwhinnie  15 9,00 
 Lagavulin  16 12,50 
 
Vodka 
 Smirnoff 4,25 
 Ursus Roter 4,25 
 Absolut 4,50 
 Grey Goose 7,00 
 Ketel One puur 5,50 
  
Gin, met je favoriete tonic, zie blz. 13 

 Damrak 4,50 
 Hendricks  7,50 
 Gin Mare 8,00 
 Bobby’s  8,50 
 Hermit 9,50 
 Copperhead 11,50 

 
Rum 
 Captain morgan  5,00
 Diplomatico 6,50 
 Bacardi Superior 4,25 
 Bacardi Black 4,75 
 Bacardi 8  6,00 
 Brugal 5,00 
 Havana 3 5,00 
 Havana 7 6,00 
 
Overig buitenlands 

 Pernod  4,25 
 Ricard 4,25 
 Fernet Branca 4,50 
 Jägermeister 3,00 
 Tequila Don Julio 5,00 
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Huiswijnen 
Wit - rood - rosé  

 

Wit Land  Glas    Fles  Magnum 
 

Saint-Véran Corsain   Frankrijk 7,75 39,50 75,00 
- Serieus goed glas wijn, fris, zacht en fruitig 
 

Apostelhoeve  
Muller Thurgau   Nederland 6,50 29,50 
- Heerlijk fris uit Maastricht, veel fruit 
 

Pinot Grigio Gregoris Italië 5,75 27,50 
- Soepele heerlijke smaak, milde afdronk 
 

Chardonnay Les Gres Frankrijk 5,00 25,00 
- Elegant zuiver en fris, afdronk is rond en zacht 
 

Verdejo Torcanto Spanje 4,75 22,50 
- Sappig in geur en smaak, je proeft Spanje 
 

Zoet  

 

Niersteiner   Duitsland 4,50 22,00 
- Houdt u van zoet, dan proeft u deze goed 
 

Rosé 
 

Domaine le Pive  Frankrijk 5,50 27,50 52,50 
- Biologisch, met volle sappige smaak 
 

Chateau Paquette,  
Provence Frankrijk 6,75 33,00 
- Vive la France, je ruikt en proef de Provence 
 

Rood 
 

Rioja Muga Reserva Spanje 8,00 45,00 85,00 
- Onze favoriete volle rode wijn, milde afdronk 
 

Valpollicella  
Classico Ripasso Italië 7,75 39,50 75,00 
- Robijnrood, aangename frisheid met iets eiken 
 

Shiraz Milton Park  Australië 5,75 26,50 
- Vol rood van kleur, volle smaak en zeer karakteristiek 
 

Cabernet- merlot  
Las Brisas   Chili 5,00 25,00 
- 85% Cabernet 15% Merlot, makkelijk te drinken 
 

Tempranillo  
Navarra Bassiano  Spanje 4,75 22,50 
- Lichte houtlagering, mooie balans en zachte tannine 
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Witte wijn 
Per fles 

 

Wit   Land   fles 
 

Picpoul de Pinet   Frankrijk 27,50 
- Zilte inzet met tonen van citrus, grapefruit en bloemen 
 

Verdejo Oro de Castilla   Spanje 28,50 
- Fruitig stuivende neus, kenmerkend mooi Verdejo 
 

Pouilly Fume Jeannot  Frankrijk 46,50 
- Sauvignon, is fris en zuiver, afdronk mooi in evenwicht 
 

Gruner  
Veltliner Steinsetz     Oostenrijk 42,50 
- Frisse Oostenrijkse geur met een plezierige afdronk 
 

Riesling Mosel ‘Saar’  Duitsland 39,50 
- Prijswinnaar in wijnland en betoverend lekker 
 

Chardonnay Saintsbury   Verenigde Staten 52,50 
- Veel eiken en boter met indrukwekkende smaak 
 

Sancerre Vignerons       Frankrijk 38,50 
- Strak droge Sauvignon uit de Loire, voor de liefhebber 
 

Pouilly-Fuisse Corsin  Frankrijk 55,00 
- Mooie Chardonnay, geel van kleur, honing en boter, topwijn 
 

Albarino Granbazan  
Etiqueta Ambar   Spanje 30,50 
- Frisse wijn uit Galicia met een Spaans karakter 
 

Viognier  
Domaine Haut de Mourier Frankrijk 27,50 
- Op en top Viognier uit de Lanquedoc 
 

Sauvignon  
Blanc Wairau River  Nieuw-Zeeland 34,50 
- Zeer elegant en herkenbaar uit de streek Marlborough 
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Rood  land  fles 

 
Bardolino Classico Vigne Alte  Italië  29,50 
- Aangenaam fris uit Veneto met een soepele afdronk 

 
Carmenere Crusero  Chili 27,50 
- Deze Chileen is vol, rond stevig en intens 

 
Pinot Noir Wairau River  Nieuw  Zeeland 37,50 
- Gekloond uit de Champagnestreek, goed gelukt 

 
Zweigelt Carnuntum  Oostenrijk 29,50 
- Dieprood van kleur, aangenaam en soepel te drinken 

 
Chateauneuf-du-Pape     Frankrijk 52,50 
- Klassieker uit de Rhone, krachtig zoals het hoort 

 
Spätburgunder trocken Weinolsheim Duitsland 31,50 
- Heerlijk licht en luchtige Pinot Noir, zwoel in de afdronk 

 
Fleurie La Madonne    Frankrijk 34,00 
- Lichte rode wijn, zachte tannines in afdronk 

 
Zinfandel Seghesio  Verenigde Staten 55,00 
- Volle rode wijn uit Californie, Amerikaans eiken 

 
Barolo Vigna Rionda Massolino  Italië 74,50 
- Goede wijn behoeft geen krans, decanteer en geniet 

Rode wijn 
Per fles 
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Dessertwijn   land  glas fles 
 

Muscadel Rietvallei rooi  Zuid Afrika 5,00 27,50 

Muscat de Rivesaltes     Frankrijk 6,00 28,75 

Banyuls 5 jaar oud      Frankrijk 8,00 45,00 

Pedro Ximénez     Spanje  6,25 29,75 

Brachetto Piëmonte rossi Italië 7,50 39,50 
 

Grappa  Italië  

Grappa Invecchiata  4,75 

Di Pinot Nero  8,50 

Di Chardonnay  8,50 

Di Traminer  8,50 

Di Merlot  8,50 

Di Moscato  8,50 

Per glas of fles 

Feestelijke bubbels 

 

 land  glas  fles  magnum 
 

Champagne  Frankrijk 

- Veuve Clicquot ✓   12,50 95,00 185,00 

- Delot brut     59,00 

- Delot brut rosé      55,00 
 

Prosecco  Italië 
- di Valdobbiadene   7,50 35,00 68,50 
 

Brachetto  Italië 
- Piëmonte rossi    7,75 39,50 

https://nl.wikipedia.org/wiki/Champagnehuis
https://nl.wikipedia.org/wiki/1772
https://nl.wikipedia.org/wiki/Nicole-Barbe_Clicquot-Ponsardin
https://nl.wikipedia.org/wiki/Mathieu_%C3%89douard_Werl%C3%A9
https://nl.wikipedia.org/wiki/Canard-Duch%C3%AAne
https://nl.wikipedia.org/wiki/Champagne_Henriot
https://nl.wikipedia.org/wiki/Mo%C3%ABt_%26_Chandon
https://nl.wikipedia.org/wiki/Mercier_(champagne)
https://nl.wikipedia.org/wiki/Krug
https://nl.wikipedia.org/wiki/Ruinart
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Biertje? 

 Brouwerij  alcohol 
  

 Heineken  0,0 0,0% 3,50 

 Wieckse  Witte  0,0% 4,00 

 Affligem  Blond  0,0% 4,25 

 Affligem  Belgisch wit  0,0% 4,25 

 Brand  IPA  0,0%  4,25 

 Heineken  Sneeuwwitje 1,0%  3,00 

 Amstel  Radler 2,0%  4,50 

 Mort subite  Kriek Lambic 4,0%  4,50 

 Apple  Bandit (appelcider) 4,5% 4,00 

 Fortvna*  Duin blond  4,5% 5,50 

 Fortvna*  Wad donker  4,5% 5,50 

 Birra Moretti   4,6%   4,50 

 Affligem  Belgisch wit 4,8%   4,25 

 Heineken  Pilsener  Fluitje 5,0% 3,00 

 Heineken  Pilsener  Small  5,0% 3,25 

 Heineken  Pilsener  Medium  5,0%  4,25 

 Heineken  Pilsener  Large 5,0%  5,75 

 Fortvna*  Island ale  5,0% 5,50 

 Brand  Weizen 5,1%  4,75 

 Fortvna*  Stortemelk wit 5,5% 5,50 

 Fortvna*  Monnicke weizen 5,5% 5,50 

 Fortuna*  Storm Stout 5,5% 5,50 

 Paulaner  Hefe-weissbier  5,5%  5,00 

 Desperados  6,0%  5,00 

 Lagunitas  Hazy Wonder  6,0%  5,00 

 Affligem Blond 6,8%  5,00 

 Brand  IPA 7,0%  4,75 

 Fortuna*  Tij Triple 7,0% 5,50 

 Hapkin   8,5%  5,00 

 Affligem  Tripel 9,0%  5,00 
 

 *) Fortvna: Vlielandse brouwerij, a/d Fortweg 
 

  Bier van de maand  4,75 
 

 Zie ook de bierkaart op tafel 
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Alcoholvrije cocktails 0%  v.a. 6,50 
 zie blz. 13 
 

Mojito  9,50 
 Bacardi, mint, limoen, sodawater, rietsuiker 
 

Fiorito frizzo  9,50 
 Fiorito limoncello, prosecco, limoen 
 

Aperol Spritz  8,00 
 Aperol, prosecco, bruiswater 
 

Espresso martini  11,50 
 Smirnoff vodka, kahlua, siroop 
 

Dark ‘n stormy  9,50 
 Diplomatico, ginger beer  
 

Great Port  9,50 
 Passievrucht, port, rum, bruiswater 
 

Cosmopolitan  9,50 

 Vodka, limoensap, cranberrysap 
 

Whiskey sour  9,50 
 Whiskey, rietsuiker, limoen,  
 angostura bitter, eiwit  
 

Old Fashion  9,50 
 Whiskey, angostura bitter, rietsuiker 
 

Scroppino   10,50 
 Vodka, limoenijs, prosecco, room 
 

IJskoffie   4,00 
 Klassieke ijskoffie 
 

Rye Manhattan   9,00  
 Woodford whiskey, sweet Vermouth, 
 3 druppels angostura bitter 
 

Yellow Submarine   8,50  
 Wodka, witte Bacardi, bananenlikeur 

Cocktails & mixed 
Zomers? Ook ‘s winters bij de haard 
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Een vakantie- of weekendbaan op het strand van 

Vlieland, een mooiere plek om wat bij te verdienen 

kan je niet bedenken. ‘t Badhuys is in 2017 uitge-

roepen tot het beste Strandpaviljoen van Neder-

land. Toch leuk als je later kan zeggen: “daar heb ik 

gewerkt!” Omdat ‘t Badhuys het hele jaar, 7 dagen 

per week, is geopend hebben we altijd wel werk 

voor je.   

gevraagd 

ENTHOUSIASTE COLLEGA’S 

 

We hebben diverse functies, zoals: meedraaien in 

de keuken, schoonmaken, afwassen, ontbijt verzor-

gen, bedienen in het restaurant en op het terras, 

serveren aan de bar of in het snack/ijs buffet. 
 

We bieden een afwisselende horecabaan in een 

team van leeftijdsgenoten. Salariëring volgens de Ho-

reca cao en evt. logies met voeding. Wij vragen van 

jou 100% inzet en een gulle lach naar onze gasten. 
 

Vraag de manager om meer informatie of mail naar: 
 

info@badhuys.com 

Vacatures 
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Hotel de Wadden op Vlieland ligt verscholen aan de 
historische Dorpsstraat van het dorpje Oost-Vlieland. Ooit 
was de lokale zeevaartschool in het pand gevestigd. Dit 
gezellige en eigentijdse familiehotel op Vlieland heeft een 
warme en persoonlijke sfeer. In het visrestaurant kun je 
smakelijk eten en niet alleen vis. Kom eens een keer kijken. 
 
Visrestaurant De Wadden op Vlieland is dé plek om heerlijke 
vis te eten uit de Noordzee. Afhankelijk van de periode van 
het jaar kunt u daar terecht voor bijvoorbeeld: zeebaars, 
kabeljauw, sliptong, zalm, waddenoesters en nog veel meer. 
 
Er is een uitgebreide menukaart met een ruime keuze uit 
vele vissoorten. Mocht je liever geen vis eten, dan hebben 
we zeker net zo veel vleesgerechten op onze menukaart. 
 
Visrestaurant De Wadden is gevestigd in WestCord Hotel 
De Wadden. Aangrenzend vind je Eetcafé ’t Praethuys en 
ZeeVaert Bar & Rotisserie.  

 

Dorpsstraat 61-63, tel. 0562 452 626  
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WELKOM IN HET BADHUYS 
 

U kunt iedere dag bij ons terecht voor een drankje 

bij de haard, een heerlijk ontbijt, lunch, borrel of 

diner. Van 10.00 tot 22.00 uur is onze keuken ge-

opend. 
 

Lekker eten, gezelligheid en sfeervolle ambiance 

zijn de ingrediënten voor een onvergetelijke bele-

ving in het Badhuys. Laat u verrassen na een heer-

lijke strandwandeling door bijzondere smaakcom-

binaties die u in het Badhuys kunt proeven. 
 

Wij hopen dat u het naar uw zin zal hebben en dat 

het u zo goed bevalt, dat we u tijdens dit verblijf 

op Vlieland, of anders een volgende keer, nog 

eens terug zien.  
 

Het ú naar de zin maken is onze uitdaging! 

‘t Badhuys 
Het hele jaar geopend! 

Strandpaviljoen ’t Badhuys 
Badweg 6, 8899 BV Oost-Vlieland 

t. 0562 451992 

info@badhuys.com  •  www.badhuys.com 


